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B « L’usine des animaux » : les interprofessions se mobilisent

LES ENTREPRISES
FRANCAISES
DES VIANDES

Le 14 mars dernier, la chaine ARTE diffusait un documentaire intitulé « L’'usine des animaux ». Tout au
long de ce reportage, un amalgame systématique était entretenu entre les systémes d’élevage
industriels étrangers, notamment en Chine, au Vietnam ou aux Etats-Unis et les modéles d’élevage
frangais. Les propos tenus étaient trompeurs, voir mensongers, et les images détournées, jouaient sur
la méconnaissance des téléspectateurs sur les pratiques.

Plusieurs maillons étaient ainsi dénoncés dont I'élevage et I'abattage ainsi que plusieurs filiéres : boeuf,
volaille et porc.

Sur proposition de Culture Viande, INTERBEV, ANVOL et INAPORC ont donc décidé d’envoyer un
courrier commun pour rétablir certaines vérités a la rédaction d’Arte mais aussi a la région IDF qui a
participé au financement.

B Culture Viande : 'engagement financier des abattoirs validé par le Marché du Porc
Breton

C’est a compter de ce jeudi 23 mars 2023 que la convention du Marché du Porc Breton prendra
officiellement en compte dans ses cotations le paiement d’une plus-value initiée par les abatteurs, soit
+0.03€/kg pour les porcs méles castrés sous anesthésie conformément & la réglementation applicable
depuis le 1° janvier 2022. Un engagement fort du secteur qui doit permettre d’accompagner les
producteurs, préserver notre modeéle d’élevage, enrayer la décapitalisation du cheptel et répondre aux
attentes des consommateurs en matiére de bientraitance animale, mais aussi de qualité et sécurité de
nos viandes.

Lire le communigué Culture Viande

M Very good trip au pays des abats

Cervelle, foie, pied, téte ou encore langue : les produits tripiers désertent les assiettes des Francais. Si
certains en raffolent, de plus en plus d'autres les regardent avec dégodt et leur consommation est en
chute libre. A I'heure de I'aseptisation toujours plus grande de l'alimentation, leurs godts puissants et
leurs textures étonnantes bousculent. Ne seraient-ils pas plutdt de grands incompris ? Alors que le
réchauffement climatiqgue impose de réduire la consommation de viande, les abats révélent leurs
précieuses protéines, souvent assorties d'une faible teneur en graisse. A voir et a revoir ICI

M Les Rencontres MADE in VIANDE sont de retour !

Du 10 au 17 mai prochains auront lieu les Rencontres Made in Viande. Une 8éme édition placée sous le
signe de 'engagement, de la transparence et de la proximité. Au programme : prés d’un millier de portes
ouvertes organisées partout en France pour aller a la rencontre de ceux qui se mobilisent au quotidien
en faveur d’'une viande francaise durable, et mieux comprendre leur role dans la souveraineté
alimentaire nationale.

Lire le communiqué

B Les Matinales INTERBEV 2023 de la recherche se tiendront ce printemps

Les matinales de la Recherche d’Interbev auront lieu le jeudi 6 avril 2023 a 'Espace Van Gogh, Paris
(75012). Cette année, la matinée aura pour théme : « La recherche d'INTERBEV au service de la
durabilité de nos filieres ». Elle sera animée par Pascal Berthelot, animateur de débats agricoles. Pour
accéder au programme et vous inscrire a cet événement gratuit, c’est ici.


https://phenix.cultureviande.fr/sites/phenix.cultureviande.fr/files/documents/22%2003%202023%20CP%203cts%20Castration%20porcine.pdf
https://www.france.tv/documentaires/art-culture/4694452-very-good-tripes.html
https://phenix.cultureviande.fr/sites/phenix.cultureviande.fr/files/documents/cp-interbev_made-in-viande-2023_btoc.pdf
https://www.interbev.fr/les-matinales-de-la-recherche-dinterbev/

